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Villa d’Este: Dolce Vita im Winter

Miinchen / Cernobbio, 31. Oktober 2024 — Wahrend die meisten Hotels in Italien ab November in den
Winterschlaf verfallen, bleibt die Villa d’Este am Comer See bereits zum dritten Mal in Folge
geoffnet. Bis zum 7. Januar heift es, die Fest- und Feiertage genieBRen — mit Haute Cuisine, feinster
Patisserie, edelsten Weinverkostungen und als Highlight sogar einem eigenen Schokoladensalon.
Premiere feiert in diesem Jahr ein zweites Green House, das wie immer wenn es um Weihnachten in
der Villa d"Este geht, fur viel Staunen sorgt. Weitere Informationen unter www.villadeste.com.
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It’s wine o’clock!
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Eine Auswahl der feinsten Etiketten Europas, kuratiert von Weindirektor Alex Bartoli und begleitet von
der kreativen Kiiche von Chef Michele Zambanini — die ,,Wine Dinners” in der Villa d’Este laden dazu
ein, neue Aromen zu entdecken. Den Auftakt bildet ein Abend mit Dom Pérignon, der Feinschmecker
in die Welt des Champagners einfiihrt, gefolgt von einem Vergleich der Weinlegenden Masseto und
Petrus. Ein weiteres Highlight erwartet die Gaste mit Olivier Krug, der Einblicke in die Geschichte und
Geheimnisse seines renommierten Hauses gibt. Den feierlichen Abschluss bildet die Prasentation der
legenddren Domaine de Romanée-Conti — ein Abend fiir Kenner und Liebhaber auBergewd6hnlicher
Tropfen. Diese ,Drink and Learn“-Events bieten nicht nur Weine von Weltrang, sondern auch
spannende Einblicke in die Charakteristik und Herkunft, fachkundig begleitet von Sommeliers, die mit
Rat und Expertise zur Seite stehen.
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Doppelginger am Comer See
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tammgaste der Villa d’Este erinnern sich sicherlich an das Green House — eine stilvolle Outdoor-
Lounge, die fir die Wintersaison der Hotelikone entworfen wurde. Dieses Jahr {iberrascht das Hotel
mit einer weiteren Neuerung: Das Green House hat ein Pendant erhalten! Auf der Seepromenade
wurden gleich zwei der eleganten Glaspavillons errichtet. Das erste Gewdchshaus, neben der Bar
Canova gelegen, ist ein entspannter Ort fur Aperitifs und klassische Cocktails, begleitet von Live-Musik.
Kichenchef Michele Zambanini prasentiert ein sorgfaltig kuratiertes Men, das eine Auswahl an Kaviar
umfasst und einen Einblick in die Welt verschiedenster Aromen gewahrt. Das zweite Gewdachshaus,
das direkt mit dem eleganten Sala Colonne verbunden ist, besticht durch modernes Design und
lichtdurchflutete Eleganz. Es bietet eine perfekte Kulisse fir ein Grand Café-Erlebnis, bei dem Gaste


http://www.villadeste.com/
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ausgewahlte Schokoladenspezialitdten und ein exklusives Teeritual am Nachmittag genieRen kdnnen
— mit Blick auf den Comer See.
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Haute Patisserie trifft Chocolatierkunst
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Mit dem Beginn der kalten Jahreszeit wachst die Sehnsucht nach Schokolade — und die Villa d’Este
schafft dafir den perfekten Rahmen. Im Sala Colonne entsteht ein Schokoladenzimmer, in dem die
hohe Kunst der Patisserie und Chocolatierkunst zelebriert wird. Gaste dirfen sich auf Klassiker wie die
Sachertorte und Schwarzwaélder Kirschtorte freuen, ergdnzt durch kunstvoll kreierte, festliche
Desserts. Dariiber hinaus erweitern saisonale Spezialitaiten das Angebot und tragen zur Vielfalt der
Aromen bei. So laden der 1-Kilogramm-Panettone der Villa d’Este, eine Schokoladen-Birnen-Variante
sowie der traditionelle Pandoro dazu ein, die reichen Geschmacker der Winterzeit zu entdecken.
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Let’s Jazz!

Ab Mitte November wird jeder Freitagabend in der Villa d'Este von den mitreiBenden Klangen der Jazz
Nights erflllt, eine besondere Eventreihe in Zusammenarbeit mit Blue Note Milano. Unter dem Titel
,Blue Note Off” verwandeln die woéchentlichen Jazz-Sessions das historische Kardinalsgebdude in eine
stimmungsvolle Lounge mit Speakeasy-Charme. In der festlichen Atmosphdre genieRen Gaste die
Winterzeit in vollen Ziigen, begleitet von der Musik erstklassiger Jazzkiinstler — ein Erlebnis, das jeden
Abend zu einem unvergesslichen Highlight macht.
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Uber Villa d‘Este

Nur rund 40 Autominuten von Mailand entfernt, liegt die Villa d'Este am idyllischen Ufer des Comer
Sees und beherbergt 152 Zimmer und Luxussuiten sowie vier exklusive Privatvillen. 1873 in ein
Luxushotel umgewandelt, besticht das legenddare Anwesen nicht nur mit seiner auergewohnlichen
Atmosphare und der unter Denkmalschutz stehenden Architektur, sondern auch mit einer weitlaufigen
Parkanlage, dem beriihmten Nymphdaum mit zahlreichen Brunnen und Wasserspielen sowie einem auf
dem See schwebenden Pool. Unter der Leitung von Chefkoch Michele Zambanini bietet das ikonische
Grandhotel seinen Gasten drei kulinarischen Highlights: die elegante Veranda mit Seeblick und
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klassisch italienisch inspirierter Kiiche, das Grill fir legere Abendessen mit Fleisch- und Fischgerichten
sowie das Platano, das mediterrane und japanische Aromen mit internationalen Einfllissen kombiniert.
Als Mitglied der Leading Hotels of the World gehort die Villa d’Este zur Villa d’Este Hotels Gruppe, zu
der auch das Fiinf-Sterne-Hotel Villa La Massa in der Nahe von Florenz, die beriihmte Harry’s Bar in
Cernobbio und das Hotel Miralago in Cernobbio zdhlen. Weitere Informationen unter
www.villadeste.com.

Die Bildrechte liegen bei Villa d’Este. Alle Fotos dirfen nur in Verbindung mit einer redaktionellen Berichterstattung unter Nennung von Villa
d‘Este verwendet werden. Eine kommerzielle Nutzung ist ausdriicklich untersagt.

Buchungskontakt: Presse- und Fotoanfragen:
Villa d‘Este segara Kommunikation” GmbH
Via Regina, 40 Isabelle Adler
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